TURISMO

ANNALISA BORSARI

OMUNITA !

ONTANA DEL
ONTEFELTRO

Mella foto Giancarlo Donini,
titolare del birrificio
artigianale La Cotta
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Il Montefeltro

ENOGASTRONOMICO ;

Tesori e sapori
di un territorio

| vertici della Comunita Montana del Montefeltro ed un
qualificato gruppo di rpoduttori locali hanno incontrato a
Bologna una selezionata rappresentanza di giornalisti del
settore turistico ed enogastronomico

,evento si & svolto ad

L inizio aprile presso il
Ristorante Giocon-

do all’interno della strut-
tura del Modern Art Muse-
um di Ca La Ghironda, a
Ponte Ronca di Zola Predosa
(BO). L'invito era riservato
ad editori, direttori e prin-
cipali collaboratori di tes-
tate della carta stampata e
del web nonché ad uffici
stampa dei settori di com-
petenza. La manifestazione
& iniziata con una con-
ferenza stampa “inusuale”
durante la quale innanzi-
tutto i giornalisti e le loro
testate di riferimento sono
stati presentati dettagliata-
mente ai rappresentanti is-
tituzionali del Montefeltro
e del Comune di Zola Pre-
dosa, ospitante l'incontro.
A seguire, i produttori degli
straordinari frutti di questa
terra si sono a loro volta
presentati descrivendo mo-
tivazioni, problematiche e
risultati delle rispettive at-
tivita. L’ambiente conveg-
nistico & stato impreziosito
dalle straordinarie foto del
celebre artista montefeltrino
Giampiero Bianchi. Questo

interscambio d’identita ed
il susseguente incontro con-
viviale hanno cosi evocato il
Monte Carpegna con il suo
prosciutto DOP e il culatello,
i pascoli forieri di caprini e
pecorini (anche infossati) ed
i bovini di razza marchigiana,
i boschi ricchi di tartufo, i
centri medievali e le rocche
di Macerata Feltria (con le
sue terme romane), Sasso-
corvaro e Piandimeleto, le
abbazie ed i conventi di
Frontino e di Montefiarenti-
no. Assai coinvolgenti sono
risultati la passione dei gio-
vani produttori di birre arti-
gianali, salumi e farro, la
competenza degli affermati
produttori di olio pregiatis-
simo, delizioso vino di visci-
ole, saporosi pani e prodot-
ti di forno con farine inte-
grali. Dulcis in fundo le torte,
i biscotti, le delicatezze fi-
nali. Un aperitivo tipica-
mente “Zolese” con mor-
tadella, tigelline e Pignolet-
to ha concluso la conferen-
za stampa. Alla cena haz
partecipato anche un pub-
blico di appassionati, ad-
detti ai lavori e amanti del
buon vivere.



Azienda Agricola
MAURI MAURIZIO
via Camino, 54

61026 LUNANO (PU)
Tel. 0722 721907

Cell. 338 3429495

LA COTTA

GIANCARLO DONINI

Via G. Rossini, 26/28
61028 Sassocorvaro (PU)
Tel. 0722 76257

Cell. 347 5327810

BIRRA ARTIGIANALE
Societa Agricola VALTURIO
Via dei Pelasgi, 10

61023 Macerata Feltria (PU)
Tel. 0722 728049

Salumificio ANTICHI SAPORI

Via Zona Artigianale Prato s.n.

61023 Macerata Feltri (PU)
Tel 0722 74158
Cell. 335/6249513

Cau & SPADA

Ca Becchetto

61028 Sassorvaro (PU)
Tel. 339 7147021

Oleificio VENTURI AGAPE
Via Peschiera 7

61028 Sassocorvaro (PU)
Tel. 0722 76464

Cell. 3391553556

Le aziende presenti

ZAFFERANO MONTEFELTRO
Via Palazzo di Ferro, 4
61023 Macerata Feltria (PU)
Dott.ssa Silvia Zanirato

Via Palazzo diferro, 4

SAPORI DI CARPEGNA
DUE SASSI

Via Pian dei Roghi 7°
Carpegna (PU)

Tel. 0722 727067

TONTINI TARTUFI
Via Nuova, 82 Mercatale di Sasso-
corvaro

Cell. 339 3968027-339 6244891

TARTUFELTRO

Via Vivaldi, 10
Belforte dell'lsauro
Telffax 0722 721396

LE RICETTE DI ANNA E CGABRI
Yia Ca Rosso

Monte Cerignone (PU)
Telffax 0541 978710

CAFFE’ PASCUCCI

Via Circonvallazione, 16/a
Monterignone (PU)

Tel. 0541 978524

RESIDENZA D'EPOCA

SAN GIROLAMO - Hostaria

Via San Girolamo - 61021 Frontino
(PU)-Tel. 0722 71293

APICOLTURA RICCARDI
Via del Macello, 14
Piandimeleto (PU)
Tel/fax 0722 721564

Cell. 3331850019

PIADINA MONTEFELTRO
Via Roma, 146

Mercatino Conca (PU)
Telffax 0541971029

ANTICA STAMPERIA
CARPEGNA

Via Carivoglia, 8 Carpegna (PU)
Cell. 333 3629293

CARPEGNA PROSCIUTTI
Via Petricci - Carpegna (PU)
Tel. 0722 77521

Country House Locanda
LE QUERCE

Loc. Calmugnano
Frontino (PU)

Tel. 0722 71370

Cell. 339 6897688

COUNTRY HOUSE
Ristorante 2000 LA VINERIA
Via G. Puccinig

61028 Sassocorvaro (PU)
Tel. 0722 76274

GIAMPIERO BIANCHI
FOTOGRAFO
Tel. 339 6678713
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San Leo.
Capitale dell’antico Montefeltro
{foto da “I cieli del Montefeltro®)
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Il Montefeltro

ENOGASTRONOMICO

Gli angoli piu
belli e nascosti

La prima caratteristica di queste terre, che molto contribui-
sce alla assai apprezzata integrita di territori, centri urbani e
aspetti sociali, & costituita dalla non semplice accessibilita

bra a portata di mano, ma

quei 30-40 km di strade
che vi conducono dalle uscite
autostradali, siano esse Cese-
na come Rimini o Pesaro op-
pure Fano sono tutti percorsi
tortuosi che lentamente si ar-
rampicano tra una vegetazio-
ne che si fa sempre meno ma-
nomessa dall’'uomo fino ad
apparire selvatica, boscosa,
quasi inospitale per molti tipi
di coltivazione; con sugge-
stioni davvero intense. Con
I’A14 si pud arrivare a Cesena

I | Montefeltro & vicino, sem-

e conl’ E 45 fino a Sarsing, pa-
tria di Plauto; valicando poi
scenografici crinali per rag-
giungere Pennabilli, famosa
per la mostra dell’antiquaria-
to e per un antico centro sto-
rico d'impronta Malatestia-
na. Sullo sfondo il profilo mae-
stoso del Monte Carpegna.
Poi una panoramicissima stra-
da raggiunge Macerata Fel-
tria, antica cittadina medioe-
vale con bei palazzi e chiese.
Qui si pud visitare un moder-
no ed efficientissimo com-
plesso termale polivalente dal



nome (Pitinum) delle antiche
terme romane. Poco oltre é |a
“Sentinella del Montefeltro™,
Sassocorvaro, con la stupen-
da Rocca Ubaldinesca fortifi-
cata ricca di tesori d’arte ed
una vista panoramica sulle
valli. Ottimo luogo di sosta per
un pranzo con specialita tipi-
che (salami locali, prosciutto
di Carpegna, formaggi di Fos-
sa, paste, umidi di carne, ecc.).
Da qui si pud salire nei pressi
dell’antico borgo di Frontino,
dove & stata ricavata una
splendida residenza tra quer-
ce secolari e verdi prati nel-
I’antico ex monastero di S.
Girolamo, che conserva il chio-
stro ed una cappella con af-
freschi di varie epoche. Perun
itinerario di 2 giorni che con-
sente di visitare luoghi e citta-
dine assai celebri, e quindi un
po’ “fuori tema”, come Urbino,
5an Leo e Urbana, conviene
pernottare in questa zona
dove esistono ottimi agrituri-
smi e bed & breakfast. Avendo
invece una sola giornata a di-
sposizione, nel pomeriggio si vi-
sitera il duecentesco Conven-
to di Montefiorentino, con
pregevoli cappelle e sepolcri;
scendendo di pochi km si arri-
va poi a Piandimeleto, notevole
nucleo medievale con Castello
e Parrocchiale; poco oltre ec-
cocia Urbania conil bel Palaz-
zo Ducale duecentesco e la
Cattedrale barocca. Raggiun-
gendo Fossombrone una su-
perstrada conduce a Fano.
Da Sassocorvaro si scende in-
vece fino a Pesaro; da San
Leo si arriva a Rimini con la
strada Valmarecchia.

I Montefeltro & una regione storica del centro Italia
che comprende 22 comuni della regione Marche e due
comuni della regione Toscana. La sua bellezza pae-
saggistica e storica & una risorsa e potenziale fonte d’
ispirazione per i creativi di tutto il mondo. Da qui l'idea
del progetto “Ctium nel Montefeltro: sviluppare il
territorio utilizzando la creativita e sviluppare la crea-
tivita utilizzando il territorio”. L’obiettivo del proget-
to & d’incentivare lo sviluppo del Montefeltro con
un’operazione di branding centrata sull’innovazione
sociale e culturale del luogo. Primariamente s’inten-
de conferire al territorio un valore aggiunto: quello di
luogo per la contemplazione e I'ispirazione creativa.
Ovvero si vuole recuperare e contestualizzare I"anti-
ca nozione di otium per reinventare il concetto di tem-
po libero. Nel progetto, designer, artisti ed aziende
hanno un ruolo fondamentale sia a livello comunica-
tivo che a livello produttivo, dove sono coinvolti nel-
I'espressione del brand Montefeltro. Sono poi coinvolti
altri territori disciplinari, come la cucina, 'artigianato,
I'educazione ed il benessere. Infine, facendo del pae-
saggio uno strumento diispirazione, “Otium nel Mon-
tefeltro” guarda con attenzione allo sviluppo soste-
nibile e alle potenzialita innovative dell’idea di de-
crescita. Sintesi di un testo di Giampiero Bianchi

Monte Carignone

Foto ©'Giampiera:Bianchi
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